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RESUMO

Esteartigotem porfinalidadeinserirosaborno contextodasdiscussoes
da geografia humanista e ressaltar o hedonismo na geografia do
sabor. Para tanto, foram explorados os sentidos e consideradas as
relacdes simbolicas criadas durante a producao da rapadura, com seus
valores e significados proprios. Fragmentos desta dimensao simbdlica
da rapadura foram recuperados do imaginario dos geraizeiros, gentes
sertanejas tradicionais no norte de Minas Gerais. A voz dos geraizeiros
permitiu analisar como eles sao capazes de acrescentar o gosto e o
saber fazer ao modelar e remodelar a paisagem rural a partir de suas
experiéncias de vida.
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ABSTRACT

This paper'saimistoinsertflavorinthe humanist geography discussion
context and highlight hedonism in geography of flavor. For this reason,
we have considered in this paper the symbolic relations created during
the production of “rapadura”, with its own values and meanings.
Fragments of this symbolic dimension of “rapadura” were recovered
from the “geraizeiros' imaginary, traditional bushman people from
the north of Minas Gerais. Their voice allowed us to analyze how
they are capable of adding taste and know-how when modelling and

remodeling the rural landscape through their life experiences.

Keywords: Geography of flavor. Geraizeiros. Rapadura. Geographicity.
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PRIMEIRAS CONSIDERAgf)ES

Geografar os saberes e sabores é reforcar a relagdo ser-estar
no mundo. Cabe a abordagem humanista na geografia valorizar
as experiéncias e intui¢cdes do individuo e compreender como ele
se relaciona com o mundo em que vive. As relagdes existentes
entre o sujeito e o ambiente se refletem nos costumes alimentares
(CLAVAL, 2007) e, portanto, a alimentagao expressa aquilo que uma
sociedade é, verdadeiramente. O ato de se alimentar provoca ndo
s0 uma necessidade de saciar o organismo com produtos de valores
nutritivos, como também uma experiéncia, no instante que estimula
o gosto e o odor resultando em prazer. Se manifestam de modo mais
ou menos acentuado no individuo. Os habitos alimentares adquiridos
e experienciados na infancia permanecem vivos na lembranca e no
imaginario. O saber-fazer e o sabor, enquanto experiéncia geografica,
se mantém como valores construidos ao longo da histdria de vida
das pessoas. Desse modo, a geograficidade de Eric Dardel (2011)
entendida como “uma relagdo concreta liga o homem a Terra, uma
geograficidade (géographicité) do homem como modo de sua
existéncia e de seu destino” (DARDEL, 2011, p. 1-2), se insere nesse
contexto a medida em que ela possibilita a aproximacao da identidade
culturalmente construida (GRATAO; MARANDOLA JR., 2011).

O que pretendo aqui é mostrar que o alimento contribui para
a construcao sociocultural de um grupo, conhecer as relacdes
estabelecidas com a paisagem pela comunidade a partir do saber-fazer
e do sabor da rapadura e resgatar o conhecimento tradicional perdido
na poeira do tempo. Cabe ressaltar que as lembrancas perpetuam o
saber-fazer e o sabor se mantém por vezes, intenso, a medida que os
individuos relatam mais sentido de pertencimento ao lugar.
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Tomei a comunidade rural da Inhauma como unidade espacial
empirica. Situado no semiarido do norte de Minas Gerais, nas
chapadas do municipio de S3o Jodo da Lagoa, a Inhauma esta nos
gerais, termo utilizado nesta regido para caracterizar o sertao. “O
sertdo aceita todos os nomes: aqui é o Gerais, |a é o Chapadao, |3 acola
é a caatinga.” (ROSA, 1994, p.701). Gerais... Espaco sem fim para o
geraizeiro, homem sofrido, mas feliz. Gerais... Espaco compartilhado
pelasrezas, vaqueiros, pela seca, pelos saberes, sabores, pelos sujeitos
rurais construtores de sua propria historia.

ALIMENTO TEM GOSTO?

A historia do alimento expressa a cultura de uma sociedade. As
escalas local e regional sao aquelas em que se percebe com mais
nitidez os tracos culturais ainda preservados. O alimento esta envolto
por saberes, valores, identidades, construidas inicialmente pelo grupo
doméstico familiar. O alimento é, além de suas qualidades nutricionais
necessarias para a sobrevivéncia das pessoas, uma categoria historica
e social. Ele reflete a dinamica social pela permanéncia ou mudanga
dos habitos, costumes e praticas alimentares. Nesta perspectiva,
alimentar é um ato social. O preparo do alimento e a alteragao do seu
aspecto durante o cozimento no que diz respeito a cor, ao sabor e ao
odor, levam o tempo necessario para que seja incorporado um sentido
a ele, e ndo apenas um valor nutritivo. O fogo € um elemento essencial
paraaconcretizacao do ato social. O convivio entre as pessoas reunidas
em torno do fogo durante o preparo e depois, seu consumo, € um
convite ao hedonismo.

O fogo se constitui em uma representacdo social, aqui entendida
como o produto de uma pratica, muitas vezes, simbdlica, que
se transforma em outras representacdes (CHARTIER, 2002). As
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representagoes sao uma forma de conhecimento socialmente
elaboradas e partilhadas e concorrem para a construcao da realidade
de um grupo. Neste sentido, as representacgoes

tém o papel de transformar o ndo familiar, distante, em familiar,
conhecido, se distanciando do estranhamento e se aproximando
do comum. Incluem-se nessa constru¢ao os modos de pensar e
de sentir, embora ndo se restringem a eles (PALHARES, 2010, p.

17).

Logo, inserir a cultura que elabora os saberes e sabores na dimensao
darepresentagao é umexercicio que reflete o modo de vida das pessoas
“e, para entendé-las, deve-se adentrar no espaco social e desvendar a
constituicao e as praticas desse espaco” (MENEZES; ALMEIDA, 2008,
p.182).

Dor, sorriso, partilha, amizade, solidao, desejo, sao apenas alguns
sentimentos vividos em volta do fogao a lenha. Neste instante, o fogo
se transforma em uma representacdao simbolica do conhecimento
empirico tradicional. E através deste conhecimento que se torna
possivel captar os valores que produzem significado aos lugares de
vida dos geraizeiros.

Cru, cozido, amargo, doce, azedo...O alimento é Unico. O que o torna
especial é aa¢do dos sentidos percebidos simultaneamente. E por meio
deles que mantemos contato com o mundo, vendo, ouvindo, tocando,
respirando o que esta na paisagem. Quando ingerido, o alimento libera
odor estimulando as sensacdes olfativas. Entretanto, a soma do sabor
e do olfato acrescido da temperatura, intensifica o que sentimos em
relacao ao alimento. Por exemplo, quanto mais elevada a temperatura
do doce, mais apurada sera a sensa¢ao doce do alimento. Por isso,
quando Isabel Allende indaga sobre os sentidos — “;Ddnde comienza el
gusto y termina el olfato?” (ALLENDE, 1997, p. 44) —, ela explica que o
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gosto e o olfato sdao indissociaveis, se misturam, quando o alimento é
introduzido na boca. Em “A Filosofia do Gosto”, Brillat-Savarin (1995)
também comenta sobre a indissociabilidade destes dois sentidos pois,
nao se ingere um alimento “sem que se tenha uma consciéncia maior
ou menor de seu cheiro; e, para os alimentos desconhecidos, o nariz
cumpre sempre a funcao de sentinela avancada, que exclama: ‘Quem
147" (BRILLAT-SAVARIN, 1995, p. 46).

Tanto a sensag¢do gustativa quanto a olfativa sdo “espiritus com vida
propia, fantasmas que aparecen sin ser invocados para abrir una ventana
de la memodria y conducirnos a través del tempo a un sucesso olvidado.”
(ALLENDE, 1997, p. 66).

De outro lado, o sentido do gosto para o francés é visto de modo
diferente do brasileiro. Para este, o gosto consiste em sabor,
enquanto para o francés, seu sentido é mais amplo uma vez que
compreende os demais sentidos além do sabor. Em outras palavras,
“trata-se da sensacao global que se apossa daquele que come, fruto
de uma estimulacdo multidimensional e simultanea.” (DORIA, 2007,
p. 17). Acrescento que o gosto proporciona bem-estar. Ao comermos,
suprimos o organismo de suas necessidades nutricionais, saciamos a
fome e, principalmente, reparamos nossas perdas, tanto fisicas quanto
psicoldgicas.

Quatro sensagdes centradas na lingua e nas papilas gustativas
constituem a base do gosto: doce, amargo, acido e salgado. As demais
sensagoes — picante, granulado, tanino e outras — sdo variacdes que
contribuem para fazer do gosto um hedonismo. Quando o alimento
deixa de ser consumido cru ele incorpora o prazer no ato de saciar a
fome. Isto quer dizer que foi a partir da descoberta do fogo, quando
surgiram as primeiras manifestacdes de celebra¢des ao seu redor e do
alimento sendo transformado em cozido, que o hedonismo comeca a
se fazer presente na gastronomia.
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O hedonismo, grosso modo, consiste na filosofia do prazer.
Segundo Carlos Alberto Doria (2007), ela orienta as palavras e as
praticas até porque o prazer se manifesta tanto pelo corpo quanto
pelo espirito. Acrescentaria que o hedonismo expressa o que esta
no espirito através do corpo que vive, que escolhe o que é bom ou
ruim, o que é bonito ou feio, o que é apenas para ser tocado, o que é
apenas para ser visto, o que é apenas para ser provado e o que deve
ser apreciado. E este corpo manifesta as emogoes experienciadas por
ele ao saborear um alimento por meio das expressdes do rosto. Nesta
perspectiva, "o corpo é a matriz em que se moldam as perspectivas
e as visoes de mundo; ele &, portanto, o lugar do mundo, o proprio
mundo” (ONFRAY, 1999, p. 193). Ao incorporar o hedonismo e o sabor
na geografia, percorro o caminho natural da experiéncia. Dos sentidos,
o olfato, o paladar e o tato, sdo hedonistas a partir do momento
em que permitem, pela experiéncia, a sensacao de prazer. Assim, é
possivel admitir “[...] epistemologicamente um principio hedonista
na conformacdo da experiéncia geografica do mundo” (MARANDOLA
JR., 2012, p. 44). Esta, por sua vez, envolve nossa relagao com o mundo
de modo especial, uma vez que “ela se da pelos sentidos, envolvendo
intuicdo e razao, operadas pela percepcao, sensacao e entendimento”
(MARANDOLA JR., 2012, p. 42).

O hedonismo esta entrelacado as lembrancas. E uma marca na
nossa historia de vida. quem de nos mantém guardado em nossas
lembrancgas da infancia os sabores e aromas da casa de nossos avods
ou de lugares experienciados no tempo e por que nao dizer, no lugar?
Nossas lembrancas hedonistas nos dao vida e nos afastam da saudade.
E neste contexto que pretendo comentar sobre o sentido da rapadura

produzida tradicionalmente e de modo artesanal pelos sujeitos rurais.
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SABERES E SABORES NAS LEMBRANCAS

Saboresamargos, doces, azedos... O aguUcar é entendido como “uma
substancia doce ao paladar, cristalizavel, capaz de se converter, pela
fermentagao, em acido carbonico e em alcool” (BRILLAT-SAVARIN,
1995, p. 103). O acucar encontrado na natureza ou produzido pelo
homem ¢é bastante nutritivo. Mas o a¢Ucar da cana das Indias... Ah!
Este tem histdria! O agUcar, nas palavras de Brillat-Savarin (1995) era
compreendido como "o suco espesso e cristalizavel da cana (Arundo
sacchurifera)” (BRILLAT-SAVARIN, 1995, p.103). Em dois séculos de
descobrimento dos valores nutritivos da cana, extraiam-se a garapa, o
xarope, o acucar, o melado...

Minha proposta é recompor, dentre as praticas sociais tradicionais, a
“faze¢do” da rapadura a partir das narrativas individuais. As narrativas
sao um modo de comunicar experiéncias vividas, representam
lembrangas, sdo um meio para refletir sobre a atual situa¢do dos
sujeitos. E diante desta estratégia que se pretende conhecer um
fragmento do modo de vida dos sujeitos rurais tradicionais do norte
de Minas Gerais nas primeiras décadas do século XX.

Nesta perspectiva, as lembrancas foram eleitas como a categoria
necessaria para desvendar os acontecimentos experienciados pelos
sujeitos rurais de modo coletivo na paisagem. Embora as lembrancas
sejam proprias do individuo, elas representam um grupo de pessoas
que se interagem. Ecléa Bosi, em “"Memoria e Sociedade”, se refere
a lembranca como uma forma de permanéncia do passado. Segundo
ela, “se lembramos, é porque os outros, a situagao presente, nos fazem
lembrar” (BOSI, 1994, p. 54). E lembrar ndao tem apenas o sentido
de reviver, mas reorganizar, refletir com as imagens que se tem do
presente as experiéncias vividas no passado.
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Pode-se perceber, ver, ler, sentir a paisagem rural. Em “Ver a Terra”,
Jean-Marc Besse comenta que a “paisagem é da ordem do sentir”
(BESSE, 2006, p. 79) até porque ela é presenca de subjetividade, é “[...]
expressao de existéncia” (BESSE, 2006, p. 80), é o mundo.

O sentido de identidade, de pertencimento das comunidades, esta
vinculado a paisagem na qual as lembrancas remetem aos cheiros, aos
ruidos, as cores e asseguram-lhe particularidades. Por isso, a relacao
entre comunidade, identidade e paisagem “torna também a paisagem
apta a significar: ela se apresenta como uma unidade de sentidos, ela
‘fala’ a quem a olha.” (COLLOT, 1990, p. 24). Na concepc¢ao do autor,
esses sentidos sdao produto da visdo, da existéncia e do inconsciente,
elementos constituintes do sistema organizador da paisagem. Se a
paisagem tem sentido, € porque ela é interpretada visualmente, mas,
sobretudo, é vivida e desejada. Se a paisagem é portadora de atributos
simbolicos, ha vida nela e é preciso reproduzir os valores culturais
para que estes continuem a ter sentido. Logo, a paisagem supera a
expressao morfoldgica, fisica, para vermos, ouvirmos e nos sentirmos
vivos. Ela é, nas palavras de Almeida (2003, p. 86), "uma complexidade
multiforme de realidades”. E preciso, portanto, desenvolver a
sensibilidade em nosso olhar geografico de modo que seja possivel
apreender os saberes daqueles que delinearam a paisagem.

DOCES SABERES E SABORES: A RAPADURA

A comunidade rural da Inhauma é um lugar onde as pessoas dao
sentido a vida trabalhando, rezando, divertindo, partilhando. Contudo,
praticasvividasnopassadoestaodiminuindoaintensidade. A“fazecao”
de rapadura3 esta se perdendo. Houve um tempo em que a produgao

3 Otermo rapadura é originario da raspagem das camadas de acucar aderidas nas bordas
dos tachos de cobre utilizados para sua fabricagao.
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artesanal da rapadura representava um modo de vida. Resta-nos,
na atualidade, resgatar os doces sabores através dos doces saberes
daqueles que transformaram as praticas sociais em lembrancas.

Aslembrancas dos sujeitos rurais remeteram ao tempo de fartura da
seca. Contraditoriamente ao sofrimento das pessoas com a escassez
da agua, é nesse periodo que o sertdo fornece produtos que sao a base
alimentar das familias bem como movimentam, ainda hoje, embora
em menor escala, os mercados locais.

Considerada tradicionalmente como alimento dos tropeiros, a
rapadura nao frequentava a mesa das familias abastadas. Ela possui
um alto valor caldrico e foiincorporada na dieta alimentar do sertanejo.
Euclides da Cunha, em “Os Sertdes” em ja dizia que “o sertanejo
é antes de tudo um forte” (CUNHA, 2001, p. 307). Um agricultor da
comunidade, quando questionado sobre o vigor fisico do homem do
campo no periodo da seca respondeu que “é da rapadura que vem essa
forca.” (Agricultor, 2012). As diversas formas de consumir a rapadura
citadas pelos agricultores expressam o quanto ela é significativa para
a manutencao dessas pessoas. “"Nos comia com café, com farinha,
pacoca, com a raspa do pequi cozido e misturada com farinha. E um
alimento muito forte.” (Agricultora, 2012).

Tradicionalmente, o sertanejo cultiva a cana em suas glebas. Da
cana se produz a racao para o gado se alimentar nos meses mais secos
e é feita a cachaca, a rapadura, o melado e o doce.

Durante o periodo da seca, ocorre uma reducdao do trabalho
na terra. Isso ndo é diferente do que ocorria no passado. Ainda
permanece viva na memoria dos entrevistados a importancia da cana
enquanto possibilidade de manutenc¢ao do grupo doméstico familiar:
“antigamente o servi¢o que tinha eraarapadura e a‘fazecao’ defarinha
na seca. Era o que segurava a gente” (Agricultor, 2012). A cana e a
mandioca eram produtos fundamentais para complementar a renda
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do agricultor, como assegura um deles: “no intervalo das agua a gente
fazia farinha e rapadura pra custear a casa” (Agricultor, 2012).

A producao média diaria de cinquenta a sessenta rapaduras por
engenho correspondia a uma carga capaz de ser acondicionada
em carro de boi. A comercializacao do excedente da producao da
rapadura era realizada nos distritos proximos e na antiga sede do
municipio, Coragao de Jesus, localizado a cerca de trinta quildmetros
da comunidade. Como o transporte da mercadoria era realizado em
carro de boi, a distancia relativamente pequena se estendia por um dia
de viagem.

ENGENHO DE MADEIRA...

Os vinte e dois engenhos de madeira existentes na Inhauma
foram sendo substituidos por engenhos de ferro. Durante as minhas
andancas, encontrei vestigios de um engenho de madeira movido por
pares de bois. Este fato me estimulou a buscar o passado pela voz dos
sujeitos rurais. Eram engenhos pequenos e rudimentares, com apenas
a moenda, as fornalhas e uma pequena area cultivada com cana. As
moendas eram de madeira, movidas a tracao de bois. "O boi rodava
o dia inteirinho... Nhém, nhém, nhém..."” (Agricultor, 2012) (Figura 1).

Osruidos doengenho permanecem naslembrancas dosagricultores,
pois ainda hoje eles dizem que “os engenho cantava alto. A gente
via a movimentacao. Os engenho comecava a canta de madrugada.
Escuuuuro. Meia noite! Aquele friiioo.” (Agricultor, 2012).

Fazia parte do cotidiano dos sujeitos rurais nortemineiros a
preparacao para a producao artesanal da rapadura e esta pratica era
intergeracional (PALHARES, 2010). O saber-fazert era transmitido

4 O saber-fazer no espaco rural representa a cultura local e é produto de saberes adqui-
ridos da propria experiéncia. Em outros termos, ele se materializa no proprio trabalho
através da observac¢do e no fazer propriamente dito.
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Figura 1 — Fragmentos de engenhos de madeira e utensilios para fabricacdo da rapadura.
Fonte: Arquivo da autora.

pelos mais velhos, verdadeiros artesaos da rapadura. "Aprendivendo o
povo fazé. Cresci tocando os boi pro engenho. Aprendi com meus pai,
meus tio ... Todo mundo fazia. Tinha engenho de cima a baixo. Todo
canto la tinha.” (Agricultor, 2012).

Osrelatosdos agricultores mostram que embora o corte eamoagem
da cana sejam trabalhos exaustivos, o hedonismo estava presenta na
producao da rapadura. Era um trabalho coletivo, cujos membros do
nucleo domestico familiar se reuniam em torno da producao do sabor.
Uma agricultora, durante seu relato, comentou que "moia cana até de
tardinha. Cozinhava a garapa toda. Entrava até meia noite. O tacho
sem dar ponto e vocé ali... Aquele frio desgramado... Fazia frio mas
nos ficava na beira dos tacho e batia cada prosa...” (Agricultora, 2012).
Os agricultores faziam do trabalho arduo uma atividade de prazer. O

processo de fabricacdo da rapadura envolvia tempo e dedicacao; se
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estendiapordias, desdeamadrugadaatéanoite.Todososinstrumentos
e utensilios utilizados no fabrico da rapadura eram artesanais, desde
aqueles utilizados para cortar a cana, transporta-la, até a embalagem.
Madeira e folha de buriti eram as principais matérias primas utilizadas

no processo de “fazecao” da rapadura.

O PREPARO...

Aterra era preparada no ano anterior a fabrica¢cao da rapadura, para
o plantio da cana em outubro. Aqueles que nao detinham a posse da
terra plantavam a cana em sistema de parceria. "Cé me dava a cana
cortada, eu ia 13, carreava, porque o dono da cana ndo tinha carro de
boi pra fazé a carreage. Quem tinha, fazia a rapadura e dividia ela pela
metade.” (Agricultor, 2012).

Se a cana é cortada ainda verde, a rapadura ndo tera sabor. A pratica
mostra ao agricultor o momento adequado para o corte da cana; ele
vai influenciar na producao de uma rapadura que aguga o paladar.
"Quando ela ta no ponto de corte, que ta madura... é quando ela
cresce e fica doce.” (Agricultora, 2012). A produc¢ado da rapadura com
qualidade exigia uma cana madura e saborosa, porque “cana verde nao
dava rapadura boa, ficava salobra, sem gosto, sem nada. E a rapadura

III

ndo presta. Fica aquele gosto parecendo que ta com sal.” (Agricultora,
2012).

Depois de cortada, a cana era transportada em carro de boi para
o engenho. “Trazia a cana, fazia o chanfro nela, arrumava do lado do
engenho, um do lado e outro do outro e comecava a quebra a cana aos
pouco, um de cada vez. E iaamontoando...” (Agricultor, 2012).

A cana imprimia dinamismo ao engenho.
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O engenho tinha umas tabuas grande de lado pra colocar os
bagaco e as cana e ai cé ia passando varias vezes. Um pegava
de 14 e outro de ca. Enfiava de ca e o de |a recebia do outro lado.
la quebrando a cana e depois ia aumentando. A medida que ia
quebrando a cana ia aumentando aqueles feixe que ia enfiando
na moenda do engenho (Agricultor, 2012).

O engenho se transformava no espaco de vida para os geraizeiros.

A FAZECAO...

Fazerrapadura é um ato social. As pessoas se reUnem, sao solidarias,
fazem a partilha e se preparam para o ano com o doce sabor do agUcar.
“As vez dava pro consumo do resto do ano, mas as vez nao dava.
Tinha que pedir emprestado com outras pessoa. Quando fazia, depois
pagava.” (Agricultora, 2012).

As lembrancgas dos agricultores mostram que o ano é dividido de
acordo com o calendario agricola e com o tempo: tempo das aguas e
tempo da seca.

Nos faziaissonaseca.Choviamuito e, nesse tempo, ficava muitos
meses sem poder fazé nada. Ndo dava pra mexé com cana, mexé
com engenho, mexé com lenha molhada pra p6r debaixo dos
tacho, cortar a cana debaixo de chuva, fazé rapadura. Quando
chovia, chovia muito. Nos ficava meses sem fazé nada. Tinha que
fazé afarinha e arapadura na seca. Chovia tanto que as rapadura
chegava escorrer aquele melado em cima das mesa. Tinha que
enrolar na palha da banana e guarda nos caixotdo de madeira
(Agricultor, 2012).

Julho e agosto se aproximavam... Hora de montar a tenda. Semanas
de fazecao... Hora de limpar os tachos de cobre com cinza e limao para

receber a garapa. “Tinha uma pessoa que comecava a pega a garapa
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por nos tacho, por pouco fogo’ e limpar pra fazer a

rapadura.” A limpeza da garapa é uma etapa importante
no processo de producgao da rapadura.

Vaitirando aos pouquinho até ficar limpinha. Mas
tem que saberlimpa pratird aquelaespuma preta.
Tinha umas cuia cumpridinha assim, fininha, que
era as melhd pra limpa os tacho. la passando por
cima e tirando a espuma. (Agricultor, 2012).

Batia-se o tacho com escumadeiras feitas com cabacgas
grandes para a garapa nao derramar. As cabacas eram
amarradas a um cabo de madeira e possuiam varios furos
para levantar a garapa para nao derramar (Figura 2).

O ponto ideal da rapadura ocorre quando, apds
levantar bastante fervura, a garapa vai engrossando
e se transforma em melado. "Quando vai engrossano
cé tira o ponto jogando um pouquinho do mel na agua
até da aquelas puxa. Quando fica durinha, ta no ponto.”
(Agricultora, 2012). Coloca-se o melado na masseira de
madeira, bate-se e a massa vai clareando até endurecer
e dar o ponto. Este “depende do fogo, do aumento do
fogo, os tacho quando é menor da ponto mais rapido...”
(Agricultora, 2012). Coloca-se na férma, divide-se com as
divisorias de madeira, espera-se secar, esfriare endurecer
(Figura 2).

Osagricultorestambémse preocupavamemaproveitar
o maximo que o liqguido magico (a garapa) oferecia de
modo a aumentar a produgao da rapadura.

5 Quando se coloca muito fogo, a garapa ferve rapido. Ha uma mistura
das impurezas do caldo extraido da cana durante a moagem; o resul-
tado é uma rapadura escura.
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Figura 2 — Fabricagdo artesanal da rapadura
Fonte: Arquivo da autora.

Pra aumentd mais rapadura no tacho nos limpava ela antes do tacho fervé.
Nao podia fervé. Tirava um bucado de garapa ja limpa e punha mais garapa
fria. E tornava a fazé a limpeza num balde. Quando ia fervendo e apurava, o
tacho abaixava, ia aumentando mais rapadura no tacho. Isso era a Reforma.
(Agricultor, 2012)

Comofinaldafabricacaodarapadura, as pessoasse ocupavam em fazeromelado
e as mulheres aproveitavam e “batiam tacho”. Na Ultima tachada, aproveita-se o
melado e joga-se a massa da cidra ralada para fazer o doce conhecido por cidrao.
A cidra é uma fruta citrica muito comum no sertdo e era muito utilizada para fazer
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doces em calda. Em geral, os doces ficavam escuros devido a utilizagao
da rapadura.

O QUE PERMANECE...

As lembrancgas dos agricultores se misturam no tempo em meio ao
aroma e ao sabor da rapadura.

Lembro mais do gosto e do cheiro. O cheiro, quando ta fervendo,
aquele melado vai subindo, perto da hora de dar o ponto. E
muito bom. A gente sente o cheiro da rapadura... Tenho muita
lembranca da rapadura... O cheiro da garapa fervendo, de dar
o ponto, ficou na minha cabega. Nao sai nunca mais (Agricultor,
2012).

O sabor adocicado da rapadura contribui para que ela se mantenha
na memoria daquelas pessoas que se viram envolvidas com a sua
producdo. O doce é muito mais apreciado e aceito do que o amargo.
As papilas gustativas que causam a sensacao do gosto, se agitam ao se
pensar no doce. O que me lembra mais é do gosto bom; é doce, né?”
(Agricultora, 2012).

As lembrancas refinam o aroma e o gosto. Elas fazem estes sentidos
se tornarem mais intensos do que na realidade eles seriam. “Hoje, se
eu comer a rapadura, ndo vou sentir o mesmo gosto daquela porque
hoje ndo faz igual antigamente. Nos fazia com mais carinho, com mais
necessidade” (Agricultor, 2012). Percebo até uma certa melancolia
durante orelato do agricultor. Outro agricultor mencionou que quando
ele coloca a rapadura “na boca além de ser gostosa ela me faz lembra
o tempo que eu fazia, ainda mais que hoje ndo existe mais. Nos fazia
muita rapadura” (Agricultor, 2012).

A sensacgao de prazer ao comer um pedaco de rapadura remonta
a infancia dessas pessoas. llumina seu imaginario. Contém doces
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lembrancas. Esta sensagao expressa como este doce estreita lacos de
parentesco através do convivio, quer seja no trabalho, quer seja no
grupo domeéstico familiar.

Quando a gente comia rapadura nds ficava feliz, comia com
prazer. Chegava na casa de minha avd e pedia um pedaco de
rapadura. Elaraspava pra por no café. A gente fazia queijo e doce
de leite e comia com rapadura. Era uma delicia. (Agricultora,
2012).

Aqueles que associam o aroma as lembrancas disseram que o cheiro
do melado é inconfundivel. "Nos era atraido pelo cheiro. la busca mel,
cumer puxa. A gente buscava mel. Levava os copo pra comer com
farinha, com mandioca” (Agricultora, 2012).

O lugar permanece como espaco de vida, mas as praticas se
alteraram. O agucar, facilmente encontrado nos mercados préximos
a comunidade, esta apagando a chama da rapadura. Hoje, sao poucos
os engenhos em funcionamento; ainda assim ndao sao mais movidos
com pares de bois. A paisagem rural local mostra apenas fragmentos
de um tempo que nao existe mais. Praticas culturais direcionadas
a sobrevivéncia estdo se extinguindo, como é o caso da produc¢do
artesanal da rapadura. "Hoje o povo num precisa mais disso. Os
engenho acabaro, praticamente. Hoje o povo nem usa rapadura mais;
usa aguca” (Agricultora, 2012).

Esta paisagem reflete as mudancas ocorridas ao longo do tempo,
tanto no que se refere ao modo de fazer quanto no que se refere a
finalidade da fabrica¢do da rapadura. O isolamento das comunidades
rurais em relagdao aos centros urbanos impunha aos agricultores
a produg¢ao do maior numero possivel de géneros de primeira
necessidade e o agucar se incluia neste grupo. Isso quer dizer que as
pessoas se interessavam em produzir a rapadura essencialmente para
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consumo doméstico de modo inverso ao que ocorre na atualidade,
cuja producao predominante é direcionada para a comercializagcdao em
feiras locais e regionais.

PARA REFLETIR...

A geografiahumanista veio nos brindar comavalorizagao de estudos
que se dedicam a expressoes culturais, de qualquer natureza. Asformas
simbdlicas culturais, incluindo o alimento e as praticas alimentares, até
entdointegradosnaantropologiaou nahistdriasocial estao carregados
de conteudo geografico. Considerar a geograficidade de Eric Dardel
tem sido fundamental para compreendermos a relacao estabelecida
entre a terra, enquanto morada, e o homem, que a constrdi com o seu
trabalho. De outro modo, a expressao da geograficidade se torna a
experiéncia de mundo que proporciona ao homem ser e estar na terra.

Incluir os sentidos nas reflexdes geograficas, especialmente o
olfato, o gosto e o tato, é assumir uma geografia hedonista, ja tao
bem explorada por Déria (2007) e Marandola Jr. (20012). As relagoes
processadas entre o corpo e a paisagem estimulam as emocgoes
sentidas e vividas pela experiéncia naquele instante. Foi com esta
intencao que pretendi explorar as permanéncias dos saberes e dos
sabores no imaginario dos sujeitos rurais expressos pelos aspectos
simbdlicos, historicos, e culturais.

As formas simbdlicas colaboram, entao, para a insercao das pessoas
em um contexto sociocultural, composto de valores e atribuem-lhes
um carater identitario. Neste momento, relembro Cassirer (1971-1985)
em suas investigacoes filosoficas sobre as formas simbdlicas nas quais
ele diz que somos nods que criamos, construimos mundos em nossas
experiéncias. E, assim, também criamos e atribuimos sentidos dentro
de uma estrutura social e cultural.
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O estimulo da memdria gustativa dos geraizeiros revelou o
significado do sabor, ainda que velado ou pouco consciente, na
construgao de um espaco social, de vida.

O isolamento econdmico e cultural do semiarido nortemineiro se
manteve por muito tempo devido aos meios e vias de transporte e
comunicacao precarios e ao proprio clima, quente, agreste... Esta
situacdo reforcou as relagdes socioespaciais dos geraizeiros com o seu
nucleo domeéstico familiar, com a vizinhancga e o povoado.

A producao da rapadura se caracteriza como uma representagao
cultural. Ela representa a luta cotidiana pela sobrevivéncia em um
espaco onde foram tecidas relagoes de prazer, dor, satisfacao, miséria,
angustia... Representa, ainda, o prazer proporcionado aos geraizeiros
pelo aroma e pelo sabor observado na atualidade pelas narrativas dos
sujeitos rurais. A rapadura esta viva em sua memaria. Sao lembrancas
que estdo guardadas e sdao sentidas para sempre no imaginario dos
sujeitos.
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